Liceo Politécnico San Luis
Departamento de Gastronomia
Guia Practica

Modulo: SERVICIO DE COMEDORES, BARES Y SALONES

Nivel: TERCERO MEDIO

Objetivo de Aprendizaje: Selecciona implementos, ornamento y utensilios, de acuerdo al
tipo de servicio a entregar, considerando las normas de higiene.

1.- Describa que tipos de uniformes usted ocuparia, como mesero/a o garzén/a, segun las
siguientes situaciones, ademds nombre qué tipo de servicio utilizaria:

e Matrimonio en salén elegante, horario 22 horas.

e Matrimonio en lugar campestre, horario 13 horas.

e Restaurante de comida rapida.

e Restaurante servicio menu del dia, ubicado en los alrededores del colegio.

e Restaurante ubicado en el mercado central.

2.- Si usted fuese mesero/a en un restaurante qué caracteristicas consideraria para dar
una buena atencion a un cliente, fundamente cada una de ellas.

3.- Segun la actualidad qué medidas implementaria usted para respetar el distanciamiento
social, a causa del Covid- 19, entendiendo que usted trabaja como mesero en un
restaurante. ¢ Qué tipo de servicio consideraria?



